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SIAMPLATTE FUR 2-3 PERSONEN
4 Vorspeisen, je 1 Suppe, 3 Hauptgdnge, je 1 Dessert

Grillierte Satay-Spiesse
Zarte, in Kokosmilch marinierte Pouletspiesschen,
gewiirzt mit Koriander
Po Pia Friihlingsrollen «Thai Garden»
Knusprig gebacken, nach unserem
speziellen Rezept aus Phuket
Thord Man Koa Pod
Kleine gebackene Maiskuchen mit Poulet
Paper Prawns Gung Grabueang
Zarte marinierte Riesencrevetten,
in hauchdiinnes Reispapier eingewickelt

Tom Kha Soup
Mildwiirzige Kokossuppe, gewiirzt mit Zitronengras,
Galgant, frischem rotem Chili und Korianderbldttern
%k
Panaeng Nuea Prig Thai Oon
Rindsfilet rosa grilliert an einer feurig roten Panaeng
Currysauce mit frischen griinen Pfefferkornern
Pla Nueng Manao
Geddmpfte Filets vom Wolfsbarsch
mit frischen Krdutern und Zitronensaft
Gai Hor Bai Toei
Zarte marinierte Pouletbruststiicke, sorgfdltig eingewickelt
in Pandanus-Bldtter, serviert mit einer Sesamsatce
*
Dessert
Mousse au Chocolat mit Passionsfrucht

CHF 179.- p.P.
Inkl. Eintritt
Penthouse-Silvesterparty
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Krisada Tahan
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KONIGSPLATTE AB 4 PERSONEN
4 Vorspeisen, je 1 Suppe, 5 Hauptgdnge, je 1 Dessert

Grillierte Satay-Spiesse
Zarte, in Kokosmilch marinierte Pouletspiesschen,
gewlirzt mit Koriander
Po Pia Friihlingsrollen «Thai Garden»
Knusprig gebacken, nach unserem
speziellen Rezept aus Phuket
Thord Man Koa Pod
Kleine gebackene Maiskuchen mit Poulet
Paper Prawns Gung Grabueang
Zarte marinierte Riesencrevetten,
in hauchdiinnes Reispapier eingewickelt

Tom Kha Soup
Mildwiirzige Kokossuppe, gewiirzt mit Zitronengras,
Galgant, frischem rotem Chili und Korianderbldttern
*
Panaeng Nuea Prig Thai Oon
Rindsfilet rosa grilliert, an einer feurig roten Panaeng
Currysauce mit frischen griinen Pfefferkornern
Pla Nueng Manao
Geddmpfte Filets vom Wolfsbarsch
mit frischen Krdutern und Zitronensaft
Kiaw Wan Ped
Zartes Entenbriistchen grilliert,
an einer griinen Currysauce mit Auberginen,
rotem Chili und siissen Basilikumbldttern
Gai Hor Bai Toei
Zarte marinierte Pouletbruststiicke, sorgfdltig eingewickelt
in Pandanus-Bldtter, serviert mit einer Sesamsauce
Mou Priaw Wan
Sweet and Sour Schweinefleisch mit Pfefferschoten,
Tomaten und frischer Ananas
*
Dessert
Mousse au Chocolat mit Passionsfrucht
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CHF 179.- p.P.
Inkl. Eintritt
Penthouse-Silvesterparty

ALLE PREISE INKL. MWST.





