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(...)

Weg von See und Reuss, rein in die Szene. Und Szene
heisst in Luzern Urs Karli. Der vielleicht innovations-
freudigste Hotelier der Schweiz hüpft von Kontinent zu
Kontinent, von Weltstadt zu Weltstadt, kennt jedes Sze-
ne-Hotel, jedes Szene-Restaurant und jeden angesagten
Klub. Was ihm gefällt, setzt er zu Hause in Luzern blitz-
schnell um.

Angenehmerweise denkt er nicht nur an die Schö-
nen der Nacht, die seine Bars und Clubs stürmen, son-
dern auch an die Gourmets. 56 GaultMillau-Punkte hat
er in seinen Restaurants bereits gesammelt. Renner ist

der «Thai Garden», von Grund auf neu gebaut. Eine
spektakuläre Showtreppe verbindet die beiden Etagen,
Dutzende von Buddhas schmücken die Wände. Ein
Restaurant-Geheimtipp ist das «Latino»: Urbane, leichte
und schnelle Küche auf hohem Niveau. Und ein paar
Häuser weiter, in «The Hotel» (Architekt: Jean Nouvel),
gibts die besten Sushi und Sashimi in Town.

Urs Karlis neuester Coup? 
Das «Pacifico» im Hotel Schiller. «Cucaracha reloaded»
heisst es cool im Internet, und das bedeutet nichts
anderes, als dass die Bagger wieder aufgefahren sind.
Das alte Mex-Restaurant musste weichen, Bühnenbild-
ner Thomi Bricchi setzte um, wovon sich der Besitzer
beim Besuch eines Klosters (!) in der mexikanischen
Stadt Oaxaca inspirieren liess. Das Ergebnis ist beein-
druckend, die Fajitas, die saftigen Steaks, die hausgeräu-
cherten Spareribs und die Cajun-Wings sind es auch.

Margarita und Caipirinha werden nebenan in der
Bar Blue serviert, eben eröffnet; vom ersten Tag an
drängten sich die (zum Teil eigenartig gestylten) Gäste
an die Theke und in die blauen Ledersessel. Sehen und
gesehen werden – wie überall im U.K.-Imperium.

(...)

AL DENTE –  SCHWEIZER ILLUSTRIERTE NR 24, 11. JUNI 2007 PRESSEBERICHT SEITE 1

VON URS HELLER MIT FOTOS VON CHARLES SEILER

SCHÖNE AUSSICHTEN
LUZERN – GROSSE KÜCHE 
IN DER KLEINEN STADT
Luzerner Köche aufgepasst! Zwei neue sind in der Stadt. Und wirbeln die kulinarische Hierar-
chie ganz schön durcheinander. "al dente" sagt, wo man am schönsten isst. Wo sich alles um
Spareribs, Sushi und Sashimi dreht. Und wo alle seit Generationen nur das eine wollen: den
besten Potaufeu im Land.


