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FLYING / BUFFET DINNER   
   

     
 

Spannende Kombinationen – grosse Vielfalt     

    
Mit unseren vielseitigen Flying / Buffet-Dinner-Kreationen lassen wir keine Wünsche offen. In lockerer 

Atmosphäre können Sie sich ganz auf Ihre Gäste konzentrieren, während dem wir Ihnen vielfältige 

Speisen servieren.   

   

Die Flying / Buffet-Dinner-Variationen eignen sich besonders gut in unserer Penthouse 

Bar mit Sicht über die Dächer von Luzern.   
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Variationen Flying / Buffet Dinner  
Ab 30 Personen   |   Preise pro Person, in CHF und inkl. MWST 

  129 
“ONE NIGHT IN BANGKOK“ – Das Beste vom Thai Garden und Mekong  
 
 
FLYING 
 

Gegrillte Satay-Spiesse 

Zarte, in Kokosmilch marinierte Pouletfleischspiesschen, gewürzt mit Curry, Koriander  

und wenig Knoblauch 

 

Po Pia Frühlingsrollen „Thai Garden“ 

Knusprig gebackene Frühlingsrollen, nach unserem speziellen Rezept aus Phuket 

 

Thord Man Koa Pod 

Kleine gebackene Maiskuchen aus Pouletfleisch und Maiskörnern 

 

Paper Prawns Gung Grabueang 

Zarte, marinierte Riesenkrevetten, eingewickelt in hauchdünnem Reispapier  

 

Dazu servieren wir Ihnen: 

Pikante Erdnusssauce, süss-saure Pflaumen-Chilisauce sowie Gurkensalat 

 

 
 
BUFFET 
 
Mandalay Curry 

Rotes Curry mit tranchiertem Rindsfilet 

 

Sweet & Sour Chicken 

Geschnittene Pouletbrust an einer süss-sauren Sauce mit Gemüse und Ananas  

 

Jasmin Tea Smoked Spare Ribs 

Asiatisch marinierte Spare Ribs mit Knoblauch, Thai Chili, Sojasauce, Hoisin und Honig 

 

Wok fried vegtables Rice 

Fried Rice mit frischem Asia Gemüse 

 

Dazu servieren wir Ihnen: 

Jasminreis. 

 

 
 
Mövenpick Glacé – Wagen 
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  129 
“ LA TAVOLA DELLA FAMIGLIA“ – Das Beste vom Ristorante “La Cucina”  
 
FLYING 
 
Variazioni Focaccia  

• mit marinierten Datterini-Tomaten, Burrata und Basilikum 

• mit 24 Monate gereiftem San Daniele Schinken 

• «Verdure» mit grilliertem mediterranem Gemüse 

 

Parmigiano Reggiano 

Gebrochener 36 Monate alter Stravecchio Parmigiano Reggiano  

 

Olive 

Marinierte Nocellara Oliven 

 

 
 
BUFFET 
 
Filetto di Manzo con Barolo jus 
Am Stück gebratenes Rindsfilet mit Barolojus  
 
Gamberi alla griglia con aglio, olio e erbe 
King-Prawns Krevetten mit Olivenöl, Knoblauch und frischen Kräuter 
 
Spagetti al pomodoro 
Spaghetti mit Datterini-Tomatensauce und geriebenem Parmigiano Reggiano 
 
Risotto «Verdure» 
Risotto mit frischem Marktgemüse und grünem Pesto  
 

 
 
Mövenpick Glacé – Wagen 
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  139 
“FROM MILANO TO BANGKOK” Das Beste vom La Cucina und Thai Garden  
 
FLYING 
 
Parmigiano Reggiano 

Gebrochener 36 Monate alter Stravecchio Parmigiano Reggiano  

Olive 

Marinierte Nocellara Oliven 

 

Variazioni Focaccia  

• mit marinierten Datterini-Tomaten, Burrata und Basilikum 

• mit 24 Monate gereiftem San Daniele Schinken 

 

Gegrillte Satay-Spiesse 

Zarte, in Kokosmilch marinierte Pouletfleischspiesschen, gewürzt mit Curry, Koriander  

und wenig Knoblauch 

 

Po Pia Frühlingsrollen „Thai Garden“ 

Knusprig gebackene Frühlingsrollen, nach unserem speziellen Rezept aus Phuket 

 

Dazu servieren wir Ihnen: 

Pikante Erdnusssauce, süss-saure Pflaumen-Chilisauce sowie Gurkensalat 

 

 
 
BUFFET 
 
Panaeng Nuea Prig Thai Oon 

Zartes Rindsfilet rosa grilliert und tranchiert, an feuriger roter Panaeng-Currysauce, 

mit frischen grünen Pfefferkörnern 

Gai Priaw Wan 

Geschnetzeltes süss-saures Pouletfleisch mit Pfefferschoten, Tomaten und frischer Ananas 

Dazu servieren wir Ihnen: 

Jasminrice 

 

Gamberi alla griglia con aglio, olio e erbe 
King-Prawns Krevetten mit Olivenöl, Knoblauch und frischen Kräuter 
Risotto «Verdure» 
Risotto mit frischem Marktgemüse und grünem Pesto  
Lasagne «La Cucina» 
Der Klassiker aus dem Ristorante La Cucina 
 

 
 
Mövenpick Glacé – Wagen 


