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ASTOR 1A RENAISSANCE® THE HOTEL

LUCERNE HOTEL

www.astoria-luzern.ch www.renaissance-luzern.ch www.the-hotel.ch

Geschatzter Gast

Wir freuen uns sehr, dass Sie lhren Anlass im Hotel Astoria planen. In unserem Hotel finden Sie
eine Vielfalt an Raumlichkeiten, eine abwechslungsreiche Kiiche und ein professionelles Team,
welches Sie bei der Vorbereitung und der Durchfiihrung Ihres Events unterstutzt.

Lichtdurchflutete Bankettraumlichkeiten:
- Auf einer Gesamtflache von 570m? stehen Ihnen fiinf verschiedene Raume von 80m?2 bis
260m? zur Verfiigung.

- Die Raumlichkeiten bieten Ihnen Platz fiir bis zu 220 Personen.

Penthouse — 360° Roof Top Bar:

- Die einzigartige Event Location mit 360° Rundsicht und 360m? Dachterrasse erstreckt sich
Uber zwei Etagen. lhren Géasten offenbart sich ein einmaliges Panorama Uber die Stadt
Luzern und die atemberaubende Bergwelt der Region. Eine fantastische Location fiir
unvergessliche Events aller Art.

- Die Bar ist teilbar und hat eine Kapazitat von bis zu 550 Personen.

Eventlokal / Restaurant Pilatus:
- Der modern gestaltete Raum umfasst 100m? und bietet Platz fiir bis zu 80 Personen.

Um lhren individuellen Bedtirfnissen gerecht zu werden, besteht die Moglichkeit, die Penthouse Roof
Top Bar mit den Bankettraumlichkeiten zu verbinden.

Unsere Apéro- und Menu Vorschlage geben lhnen Ideen und Einblicke in unser vielseitiges
gastronomisches Angebot.

Ein spezielles Augenmerk liegt zudem auf dem Weinangebot. Auserlesene Schweizer Tropfen vom
Weinflusterer Geny Hess, ehrliche Italiener und tolle Bordeaux zu attraktiven Preisen bieten fur jeden
Anlass die passende Weinbegleitung.

Haben Sie einen Wunsch oder eine spezielle Vorstellung? Bei einem personlichen Gesprach
stellen wir Ihnen gerne einen individuellen und detaillierten Vorschlag zusammen.

Nun wiinschen wir Ihnen viel Spass beim Entdecken unserer Kdstlichkeiten.
Wir freuen uns, Sie und lhre Gaste schon bald im Hotel Astoria verwdhnen zu durfen.

Fabian Mani
HOTEL ASTORIA
General Manager
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APERO ANGEBOTE

Apéro & Cocktails mit Aussicht

Klassiker | zeitgeméass | Kleine Kdstlichkeiten zum selbst zusammenstellen

Ob ein Treffen mit Freunden oder das Anstossen auf ein erfolgreiches Geschaft, mit unseren

originellen Apéro Variationen in unseren aussergewohnlichen Locations sorgen wir fur das perfekte
Ambiente und fur den Erfolg Ihres Events.
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APERO-KLASSIKER AUS UNSEREN RESTAURANTS

Ab 20 Personen | Preise pro Person in CHF und inkl. MWST

Apéro «La Cucina - 13 Punkte Gault Millau»

Variazioni Focaccia

e mit marinierten Datterini-Tomaten, Burrata und Basilikum

e mit 24 Monate gereiftem San Daniele Schinken

o «Verdure» mit grilliertem mediterranem Gemiise
Gebrochener 36 Monate alter Stravecchio Parmigiano Reggiano
Marinierte Nocellara Oliven

45

Apéro «Thai Garden — 14 Punkte Gault Millau»

Gegrillte Satay-Spiesse mit Erdnuss- Sauce

Fruhlingsrollen ,Thai Garden*

Gebackene Maiskuchen mit Pouletfleisch

Gebackene Riesenkrevetten in Reispapier

Pikante Erdnusssauce und stiss-saure Pflaumen-Chilisauce

45

Apéro «Swissness — ausgewahlte Delikatessen aus der Region»

Feine Schinkengipfeli vom Stadtbecker
Cremige Kasekiichlein

Gebrochener Alp-Shrinz AOP

Nidwaldner Mostbréckli vom lokalen Metzger

39

Apéro «SALT»

ZWEIFEL Chips, verschiedene Nussli

17
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FLYING / BUFFET DINNER
r'~

Spannende Kombinationen — grosse Vielfalt

Mit unseren vielseitigen Flying / Buffet-Dinner-Kreationen lassen wir keine Winsche offen. In lockerer

Atmosphéare kdnnen Sie sich ganz auf Ihre Gaste konzentrieren, wahrend dem wir lhnen vielfaltige
Speisen servieren.

Die Flying / Buffet-Dinner-Variationen eignen sich besonders gut in unserer Penthouse
Bar mit Sicht Uber die Dacher von Luzern.
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Variationen Flying / Buffet Dinner
Ab 30 Personen | Preise pro Person, in CHF und inkl. MWST

129
“‘ONE NIGHT IN BANGKOK" — Das Beste vom Thai Garden und Mekong

FLYING

Gegrillte Satay-Spiesse
Zarte, in Kokosmilch marinierte Pouletfleischspiesschen, gewirzt mit Curry, Koriander
und wenig Knoblauch

Po Pia Friihlingsrollen ,, Thai Garden*
Knusprig gebackene Frihlingsrollen, nach unserem speziellen Rezept aus Phuket

Thord Man Koa Pod
Kleine gebackene Maiskuchen aus Pouletfleisch und Maiskdrnern

Paper Prawns Gung Grabueang
Zarte, marinierte Riesenkrevetten, eingewickelt in hauchdiinnem Reispapier

Dazu servieren wir Ihnen:
Pikante Erdnusssauce, siiss-saure Pflaumen-Chilisauce sowie Gurkensalat

sskok
BUFFET

Mandalay Curry
Rotes Curry mit tranchiertem Rindsfilet

Sweet & Sour Chicken
Geschnittene Pouletbrust an einer sliss-sauren Sauce mit Gemuise und Ananas

Jasmin Tea Smoked Spare Ribs
Asiatisch marinierte Spare Ribs mit Knoblauch, Thai Chili, Sojasauce, Hoisin und Honig

Wok fried vegtables Rice
Fried Rice mit frischem Asia Gemuse

Dazu servieren wir Ihnen:
Jasminreis.

dekok

Movenpick Glacé — Wagen
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129
“LA TAVOLA DELLA FAMIGLIA®" — Das Beste vom Ristorante “La Cucina”

FLYING

Variazioni Focaccia
e mit marinierten Datterini-Tomaten, Burrata und Basilikum
e mit 24 Monate gereiftem San Daniele Schinken
e «Verdure» mit grilliertem mediterranem Gemiuse

Parmigiano Reggiano
Gebrochener 36 Monate alter Stravecchio Parmigiano Reggiano

Olive
Marinierte Nocellara Oliven

sskok
BUFFET

Filetto di Manzo con Barolo jus
Am Stlck gebratenes Rindsfilet mit Barolojus

Gamberi alla griglia con aglio, olio e erbe
King-Prawns Krevetten mit Olivenél, Knoblauch und frischen Kréuter

Spagetti al pomodoro
Spaghetti mit Datterini-Tomatensauce und geriebenem Parmigiano Reggiano

Risotto «Verdure»
Risotto mit frischem Marktgemuse und griinem Pesto

sskok

Moévenpick Glacé — Wagen
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“FROM MILANO TO BANGKOK” Das Beste vom La Cucina und Thai Garden

FLYING

Parmigiano Reggiano

Gebrochener 36 Monate alter Stravecchio Parmigiano Reggiano
Olive

Marinierte Nocellara Oliven

Variazioni Focaccia
e mit marinierten Datterini-Tomaten, Burrata und Basilikum
e mit 24 Monate gereiftem San Daniele Schinken

Gegrillte Satay-Spiesse
Zarte, in Kokosmilch marinierte Pouletfleischspiesschen, gewdirzt mit Curry, Koriander
und wenig Knoblauch

Po Pia Friihlingsrollen ,,Thai Garden*
Knusprig gebackene Friuhlingsrollen, nach unserem speziellen Rezept aus Phuket

Dazu servieren wir lhnen:
Pikante Erdnusssauce, siiss-saure Pflaumen-Chilisauce sowie Gurkensalat

sskok
BUFFET

Panaeng Nuea Prig Thai Oon

Zartes Rindsfilet rosa grilliert und tranchiert, an feuriger roter Panaeng-Currysauce,

mit frischen grinen Pfefferkdrnern

Gai Priaw Wan

Geschnetzeltes sliss-saures Pouletfleisch mit Pfefferschoten, Tomaten und frischer Ananas
Dazu servieren wir lhnen:

Jasminrice

Gamberi alla griglia con aglio, olio e erbe

King-Prawns Krevetten mit Olivendl, Knoblauch und frischen Kréuter
Risotto «Verdure»

Risotto mit frischem Marktgemuse und griinem Pesto

Lasagne «La Cucina»

Der Klassiker aus dem Ristorante La Cucina

dekok

Movenpick Glacé — Wagen
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BANKETT ANGEBOTE

Lassen Sie sich von unseren kostlichen Menuvorschlagen verzaubern!

Geniessen Sie in unseren gemutlichen Bankettraumlichkeiten Ihre ganz spezielle Feier. Hier kbnnen
Sie sich ein Bild davon machen: Bankette und Feiern in Luzern (astoria-luzern.ch)
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MENUS

Ab 10 Personen bis 300 Personen | Preise pro Person, in CHF und inkl. MWST

179
“PARIS®

Foie Gras Terrine, Mangochutney, Brioche Toast

* % %

Hummerschaumsuppe, gebratener Scampi

*k%k

Rosa gebratene Kalbsfiletmedaillons, Sauce Hollandaise
Kartoffelgratin, Marktgemuse

* k%

Dessertvariation

«Tiramisu» - «Panna Cotta» - «Mousse au Chocolat»

169
‘NEW YORK®

Balik Rauchlachs, Creme fraiche, Toast
*kann mit Prunier Kaviar veredelt werden. CHF 20.00 / pro Person

* k *

Hausgemachte Ravioli, gebratene Steinpilze, Marsalajus
* k%

Rindsfilet mit Sauce Bernaise

Cremiger Champagnerrisotto, Marktgemuise

*k%

Dessertvariation

«Tiramisu» - «Panna Cotta» - «Mousse au Chocolat»

159
“TOKYO*

Tunatatar
* ok *

Maiscreme Suppe, gebratener Scampi, Zitronengras, Koriander
* % %

Am Stuck gebratenes Kalbskarree, Morchelrahmsauce
Hausgemachte Tagliolini, Marktgemuse

* % %

Dessertvariation

«Tiramisu» - «Panna Cotta» - «Mousse au Chocolat»
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“RIGI*

Ceasar Salat, Cherrytomaten, Speck, Croutons, Parmesandressing

* % %

Rosa gebratenes Kalbssteak mit Sauce Hollandaise

Kartoffelgratin, Marktgemuse
* % %

Vanille Panna Cotta mit Beerenragout

119

“PILATUS®

Geraucherter Lachs mit Meerrettichschaum und Brioche
* % %

Grilliertes Rindsfilet mit Sauce Bérnaise

Kartoffelgratin, Marktgemdise

* % %

Mousse au chocolat mit Passionsfruchtsauce

129

“TITLIS®

Burrata mit Datterini-Tomaten und Basilikum
* % %

Luzerner Rieslingschaumsuppe mit schwarzem Truffel

* % %

Rosa gebratene Kalbsfiletmedaillons, Sauce Hollandaise
Kartoffelgratin, Marktgemuse

* % %

Dessertvariation

«Tiramisu» - «Panna Cotta» - «Mousse au Chocolat»

149
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FISCH OPTIONEN

Gerne stellen wir Ihnen auf Anfrage eine Verfilhrung aus dem Wasser zusammen.

VEGETARISCHE OPTIONEN

Gerne stellen wir Ihnen auf Anfrage eine Verfilhrung aus dem Wasser zusammen.

DESSERT OPTION

Unser Patissier stellt ihnen ein unvergessliches Dessertbiffet aus seinem welterfahrenen Repertoire
zusammen. Der Preis richtet sich je nach dem verfiigbaren Angebot.
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