Wine & Dine
- Do 24.09.2015

. Hotel Astoria - S
~ Luzern | ol
"o vinarium | {3

T g . :-'{
8 B .'a.l - ,_-“




Wine & Dine

mit Andreas Comploj (Monteverro)
und Andreas Blank (Vinarium)
Donnerstag, 24. September 2015
19.00 Uhr

Monteverro: Jedes Jahr besser?

Die Vertikalen von Chardonnay di Monteverro, Tinata und
Monteverro veranschaulichen die Philosophie des Weingutes
und das Terroir dieser Toscana Felix. Die aktuellen Jahrgange

Vermentino 2014 und Terra di Monteverro 2012
werden als Aperitif serviert.

Reise nach Capalbio
in den tiefen Siiden der Maremma
Geniessen Sie zusammen mit uns einen genussreichen Abend

im stimmungsvoll eingerichteten und mit 12 Gault Millau Punkten
ausgezeichneten Ristorante La Cucina.

Anmeldung unter Tel. 041 226 88 88
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Menu

Crostini a scelta
Crostini Auswahl

2014 VERMENTINO, TOSCANA IGT
2012 TERRA DI MONTEVERRO, TOSCANA IGT
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Risotto con gamberoni “Carabinieros”
aromatizzati con erbe italiane

Grillierte Carabinieros-Riesencrevetten
Risotto aromatisiert mit italienischen Krautern

2010 CHARDONNAY, TOSCANA IGT
2012 CHARDONNAY, TOSCANA IGT
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Bistecca di vitello maturato all’osso
con salsa ai funghi porcini
Polenta con verdure di stagione

Gebratenes am Knochen gereiftes Kalbssteak
Steinpilzsauce, Polenta und marktfrischem Gemiise

2010 MONTEVERRO, TOSCANA IGT
2012 MONTEVERRO, TOSCANA IGT
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Formaggi italiani artigianali
Artisanale italienische Kase

2010 TINATA, TOSCANA IGT
2012 TINATA, TOSCANA IGT
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Aragoste, Sfogliatelle, Cannoli siciliani, Amaretti

CHF 138.-
INKL. GETRANKE, KAFFEE UND DIGESTIF






